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MORENO IANDA

| PROTAGONISTI NON HANNO
LAVORATO SOLO PER SE’
HANNO FATTO GRUPPO

LACITTA" E GLI EVENTI

@

L AT ,
OLTRE 40mila presenze, di cui
il 30% da fuori provincia, circa
38mila portate somministrate, 27
eventi collaterali, quasi 700 bam-
bini nell’area giochi. Sono i nume-
ri di un successo, quelli di Tosca-
na in Bocca, la rassegna di cucina,
che si ¢ chiusa il 25 aprile alla
«Cattedrale» dell’ex Breda. Con la
terza edizione dell’evento, realiz-

zato da Confcommercio e Consor-
zio turistico citta di Pistoia,

nell’ambito del circuito promozio-
nale di Vetrina Toscana, gli obiet-
tivi prefissati fin dal primo anno
sono stati raggiunti. Come hanno
spiegato il direttore Confcommer-
cio, Tiziano Tempestini e il presi-
dente Fipe, Moreno Ianda, gli or-
ganizzatori e 1 ristoratori voleva-
no creare una manifestazione
«identificativa per la citta e di va-
lorizzazione dell’enogastronomia
toscana, e ci sono riusciti crescen-

successo, la rifaremo anche

do e strutturandosi sempre di piu
sia per quanto riguarda I’organiz-
zazione, in modo da poter dare un
servizio di qualita a numeri eleva-
ti di persone, sia nel palinsesto,
per garantire eventi durante tutto
Parco della giornata che completa-
no offerta dell’iniziativa.

ANCHE in vista dell’appunta-
mento del 2017 con Pistoia capita-
le della cultura, Confcommercio e
Consorzio turistico esprimono

nel
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grande soddisfazione per la strada
percorsa finora, e si impegnano
fin da subito per sviluppare e otti-
mizzare ’edizione del tutto spe-
ciale del prossimo anno. In que-
st’ottica sono stati potenziati i
mezzi di comunicazione del web
e dei social network in modo da
rendere le informazioni e gli ag-
giornamenti sulla manifestazio-
ne, accessibili a tutti, anche a chi
risiede fuori regione o, addirittu-
ra, all’estero.

Le presenze

| visitatori sono stati oltre
40mila: circa il 30%
proveniva da fuori provincia
e da fuori regione. Le
portate somministrate sono
state quasi 38mila,

per una media di mille e 200
per ogni stand

Eventi collaterali

I bambini ospitati all'interno
dell’area giochi e al centro
della «Cattedrale» hanno
raggiunto quota 700. Circa
150 i partecipanti ai
laboratori «Piccoli chef
crescono» pensati

per i piu giovani
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LE NOSTRE ECCELLENZE

IL VOTO AL MIGLIOR PIATTO

ALLE 21 CONFRONTO FRA GLI CHEF CHE SI
SFIDERANNO CON LE PROPRIE RICETTE SUL FAGIOLO
DI SORANA, ALLE 22 IL CONCERTO DEI TARABARALLA
SEGUITO DALLA PREMIAZIONE DEL MIGLIOR PIATTO

«LLa Toscana in bocca» al gran finale
Una giornata dedicata a1 bambini

Divertente la sfida fra politici: ha vinto il dolce di Massimo Baldi

TOLTE AGENDE, telefonini e
“campagne elettorali” estempora-
nee, i politici di Pistoia sabato se-
ra hanno accettato la sfida della
Confcommercio e all’interno de
“La Toscana in bocca” hanno in-
dossato i grembiuli di “ordinan-
za” per cucinare insieme agli chef
pistoiesi sotto lo sguardo attento
di una giuria selezionata. Un vero
e proprio spettacolo fuori dall’or-
dinario che per la prima volta ha
permesso di osservare la deputata
Caterina Bini, il consigliere regio-
nale Massimo Baldi, il presidente
della provincia Rinaldo Vanni e il
consigliere comunale Riccardo
Trallori dietro ai fornelli. E se per
alcuni di loro la cucina non &
un’abitudine quotidiana, altri in-
vece hanno svelato di amare le
pentole a casa.

«S1, amo cucinare - ha raccontato
Caterina Bini affiancata dallo
chef Moreno Ianda per la prepara-
zione di una farinata tutta partico-
lare — Ho poco tempo ma quando
posso mi dedico totalmente ai for-
nelli». Non ¢ cosi per Rinaldo
Vanni che sabato sera si € improv-
visato in cucina affiancato da Pao-
la Pazzaglia de La Bettola. Per il
presidente della Provincia cucina-
re a «La Toscana in boccan, visita-
ta da migliaia di cittadini, € stato
un vero e proprio esperimento.
«A casa, per fortuna — ha detto sor-
ridendo - ci pensano altre perso-
ne. Non sono molto portato».

I1 consigliere comunale Riccardo
Trallori ha invece confessato di
cucinare spesso per i suoi genitori
ed in effetti se I’¢ cavata benissi-
mo nella preparazione di un dol-
ce al cioccolato in stile vegano af-
fiancato da Francesca Lughero

T o

TR

La deputata Caterina Bini insieme allo chef Moreno landa nella sfida a «La Toscana in bocca»

TANTA GENTE

Migliaia di visitatori

Oggi ci sara anche lo chef
stellato Igles Corelli

dell’Albero vita vegan. Esperto ai
fornelli anche Massimo Baldi che
spesso si € ritrovato a preparare
spuntini alle proprie figlie: «Sono
ancora sane e salve - ha commen-
tato - Credo di cavarmela ai fornel-
li». E proprio Baldi alla fine ’ha
spuntata su tutti grazie al dolce
con una base di rosmarino e pe-
sche sciroppate proposto dal caffe

Biondi e da Loredana Rossellini
che lo ha assistito.

Intanto oggi ultimo giorno de
«La Toscana in bocca». Protagoni-
sti della mattinata alla Cattedrale
ex Breda saranno i bambini, con i
laboratori “Piccoli Chef Cresco-
no” a cura di WonderPark in col-
laborazione con Mukki Latte. I
bambini si diletteranno alle 12 e
alle 15 nella preparazione della
pizza in compagnia dei loro perso-
naggi preferiti: i Minions. Alle 17
saliranno sul palco i macellai Fe-
dercarni Confcommercio che la-
voreranno le carni bianche per i
ristoratori de «LLa Toscana in boc-
ca» 1 quali, a loro volta, mostreran-

no come valorizzare al meglio i ta-
gli. A seguire, alle 18, sara la volta
del talk show «Toscana: prodotti
enogastronomici  d’eccellenza»
condotto da Luca Managlia con
gli esperti del settore. Alle 19 il
momento aperitivo allo stand Vo-
ronoi con dj Andrea Leporatti la-
scera il posto alle 21 al confronto
fra gli chef de «LLa Toscana in Boc-
ca» che si sfideranno con le pro-
prie ricette sul fagiolo di Sorana.
Alle 22 il concerto dei TaraBaral-
la che sara seguito dalla premia-
zione del miglior piatto votato
proprio dai visitatori. Ospite spe-
ciale della serata il noto chef stella-
to Igles Corelli.
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ALLA “CATTEDRALE”

Toscana in bocca
tanti eventi

per lagiornata
conclusiva

D PISTOIA

Tante le iniziative in program-
ma oggi per la giornata finale de
La Toscana in Bocca 2016. Pro-
tagonisti della mattinata alla
“Cattedrale” delle ex Breda sa-
ranno i bambini, con ilaborato-
ri "Piccoli Chef Crescono" a cu-
ra di WonderPark. in collabora-
zione con Mukki Latte. I bambi-
nisidiletterannoalle 12 ealle 15
nella preparazione della pizza
in compagnia dei loro personag-
gi preferiti: i Minions.

Alle 17 saliranno sul palco i
macellai Federcarni Confcom-
mercio, che lavoreranno le car-
ni bianche per i ristoratori pre-
senti alla manifestazione, i qua-
li, a loro volta, mostreranno co-
me valorizzare al meglio i tagli
dicarne.

A seguire, alle 18, sard la volta
del talk show "Toscana: prodot-
ti enogastronomici d'eccellen-
za", condotto da Luca Managlia
con gli esperti del settore.

Alle 19, il momento aperitivo
allo stand Voronoi, con Dj An-
drea Leporatti, che poilascera il
posto, alle 21, al confronto fra
gli chef della Toscana in Bocca,
che si sfideranno con le proprie
ricette sul fagiolo di Sorana.

Alle 22, il concerto dei TaraBa-
ralla, che sard seguito dalla pre-
miazione del “Miglior Piatto”
votato proprio dai visitatori.
Ospite speciale della serata il no-
to chefstellato Igles Corelli.

Per quanto riguarda la serata
di sabato il momento pili segui-
to ¢ stata la sfida ai fornelli tra
politici. Hanno accettato di ci-
mentarsi con sughi e contornila
parlamentare Caterina Bini, il
consigliere regionale Massimo
Baldi, il presidente della Provin-
cia e sindaco di Monsummano
Rinaldo Vanni e il consigliere co-
munale Riccardo Trallori. Loro
partner erano professionisti del
settore: Moreno Ianda (La Bus-
sola da Gino), Paola Pazzaglia
(La Bettola), Loredana Rosellini
(Caffe Biondi) e Francesca Lusi-
ghiero (Alberovita Vegan Re-
staurant). Grande impegno di
tutti, ma alla fine la vittoria e an-
data a Massimo Baldi, in coppia
con Loredana Rosellini.
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LACITTA" E GLI EVENTI

I numeri

Le aziende

Sono 35 gli stand di
somministrazione presenti
ciascuno dei quali realizzera
due ricette tipiche della
cucina regionale assortite
fra antipasti, primi, secondi
e dessert

Studenti in azione

Fondamentale

la collaborazione

con listituto alberghiero
di Montecatini. | ragazzi
hanno l'occasione di
mettere in pratica

cio che stanno studiando

Dibattiti, eventi e tanti ospiti in Cattedrale

COLORI, sapori ma soprattutto
impegno e qualita. Cerano tutti,
ieri, gli ingredienti che hanno
contribuito a rendere I’evento
«Toscana in boccar ( alla Cattedra-
le di via Pertini fino a lunedi) un
appuntamento annuale conosciu-
to 1n tutta la regione. Non a caso a
tagliare il nastro insieme alla Con-
fcommercio, al Comune di Pisto-
ia e ai ristoratori che hanno preso
parte a questa edizione, non € vo-
luto mancare ’assessore alle attivi-
ta produttive della Regione Tosca-
na Stefano Ciuoffo entusiasto del
percorso allestito in quelle che un
tempo erano le fabbriche dell’ex
Breda. «Ricordo bene questo luo-

go — ha detto — ¢ un simbolo per la
citta ed oggi vedere tanto impe-
gno all’interno ¢ sicuramente bel-
lo. Eventi del genere contribuisco-
no a rendere Pistoia attrattiva dal
punto di vista turistico. La Regio-
ne punta proprio a questo — conti-
nua — A valorizzare citta, che non
vanno assolutamente chiamate
minori, perche rappresentano tut-
ti i giorni un’occasione da coglie-
re al volo».

Intenso il programma in Cattedra-
le dove i veri protagonisti saran-
no i ristoratori e le aziende che
hanno contribuito, partecipando,
a rendere la provincia, fino al 25
aprile, una vera e propria meta

del gusto. Tavole rotonde, coo-
king show, oltre agli stand locali
ed una selezione di produttori lo-
cali sono solo alcune delle attra-
zioni presenti nell’area espositiva.
Non potra mancare un dibattito
su «Pistoia Citta della Cultura
2017» (oggi alle 18).

E NON mancheranno gli ospiti.
Torneranno in citta per ’occasio-
ne i campioni di Masterchef, for-
tunato programma in onda su
Sky. Erica Liverani, vincitrice
della quinta stagione, insieme a
Lorenzo De Guio, terzo classifica-
10, saranno protagonisti della gior-
nata di oggi con un proprio stand,

nel quale i tanti visitatori potran-
no assaporare i gusti € 1 sapori
«fuori toscana», preparati proprio
dalle loro mani.
Spazio anche ai bambini con i la-
boratori di Wonder Park. Alle 17
i macellai di Federcarni saliranno
sul palco della Cattedrale per mo-
strare ai presenti come si lavora la
carne, trasformandola in pronti a
cuocere. Saranno poi gli stessi po-
litici che alle 21 vestiranno i pan-
ni di cuochi affiancati di ristorato-
ri de La Toscana in bocca. Infine
concerto dei Twister’s che movi-
menteranno I’atmosfera a ritmo
di swing e rock’n’roll.

Michela Monti
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C’¢ il pienone a Toscana in Bocca

Quattromila presenze nella prima serata. | programma di oggi della kermesse enogastronomica
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E partita bene questa terza 3 - N Fop BN \ -

edizione di “Toscana in Boc-
ca”, la kermesse dedicata
all’enogastronomia regionale
allestita alla “Cattedrale”
dell’ex Breda, in via Pertini.
Venerdi, prima serata, ha fat-
to contare 3.500-4.000 presen-
ze, pill 0 meno in crescita del
50% rispetto alla edizione
2015. E anche ieri sera sotto al-
le volte della “Cattedrale” era-
no migliaia i pistoiesi che cir-
colavano tra gli stand di bar,
ristoranti e aziende doc, as-
saggiando e sorseggiando
quanto di meglio il territorio
pistoiese (e non solo) e capa-
cedi offrire.

I conti si faranno solo alla fi-
ne, domani sera, ma ieri po-
meriggio il direttore di Con-
fcommercio, Tiziano Tempe-
stini, era visibilmente soddi-
sfatto di come stava andando
questa terza edizione. Ricor-
diamo che “Toscana in Boc-
ca” & un progetto targato Con-
fcommercio, Consorzio turi-
stico Citta di Pistoia e Vetrina
Toscana.

Teri i visitatori hanno co-
minciato a crescere gia dal po-
meriggio. Alle 17 in molti han-
no seguito i macellai di Feder-
carni che hanno mostrato ai
presenti come silavora la car-
ne, trasformandola in pronti a
cuocere. Uno dei tanti appun-
tamenti di “show cooking”
presentinel programma.

A ruota si e svolta la chiac-
chierata, condotta da Serena
Magnanensi, sul tema di
“Pistoia capitale della cultura
20177, conil sindaco Bertinel-
li, il presidente della Camera
di commercio Stefano Moran
di, il presidente eletto della
Fondazione Cassa di rispar-
mio di Pistoia e Pescia Luca
Iozzelli e il direttore di Con-
fcommercio Tiziano Tempe-
stini. In serata non € mancato
lamusica, prima con I'aperiti-
vo con il dj Emiliano Marchini
e poi con il concerto dei
Twister's.

E quella di oggi si prean-
nuncia un’altra giornata pie-
na di appuntamenti interes-
santi. La vincitrice di Master-
chef 5, Erica Liverani e Loren-
zo de Guio, terzo classificato
del talento show culinario pilt
famoso d'Italia, saranno pro-
tagonisti di sfide, dimostrazio-
ni, laboratori e altro ancora.

Alle 12 e alle 15 i piu piccoli
potranno dilettarsi nella pre-
parazione delle "lasagne della
nonna", il laboratorio realiz-

zato da Wonderpark che, per
I'occasione, vedra la collabo-
razione dei finalisti di Master-
chef.

Alle 17 Lorenzo de Guio, in-
sieme ai macellai di Federcar-
ni - Confcommercio, salira
sul palco della Cattedrale per

1tavoli affollati della Cattedrale durante Toscana in Bocca, ieri sera

ST

el LR

mostrare le lavorazioni della
carne, dal prodotto ai pronti a
cuocere. Erica Liverani alle 18
presentera il suo libro "A pic-
coli passi. La mia cucina sta-
gionale", con la collaborazio-
ne di Daniela Mugnai.
Aseguireipresenti saranno

e

attorno alle 20 (foto Lorenzo Gori)

intrattenuti da un aperitivo
con dj Jimmy Canonaco a rit-
mo di musicarevival - house.
Sempre i protagonisti di
Masterchef saranno al centro
del palco alle 21 con il Coo-
king Show "Mistery Box", du-
rante il quale dovranno realiz-

Tl

zare le ricette con i prodotti ti-
picitoscani.

La serata si concludera alle
22 con un evento speciale,
"Mohabitat" realizzato con in-
stallazioni video, video appe-
naedjset.

Fabio Calamati
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“Toscanain Bocca”: lo show delle eccellenze enogastronomiche (foto Gori)

Parte bene Toscana in Bocca

Nel primo giorno della rassegna enogastronomica 4000 presenze

H IN CRONACA
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STEFANO CIUOFFO
- ) «FUORI DA FIRENZE E DALLE
- ALTRE GRANDI CITTA’, CI SONO

& TIZIANO TEMPESTINI
., 'TOSCANA IN BOCCA’

' E" UNA GRANDE RETE DI IMPRESE
DI QUALITA’ E PASSIONE
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. SPAZIO ESPOSITIVO “LA CATTEDRALE”
- VIA PERTINI - PISTOIA

Orari apertura: Inaugurazione Venerdi 22 ore 17.00-24.00
da Sabato 23 a Lunedi 25 ore 11.30-24.00
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p L’APPUNTAMENTO
DOMANI ALLE 16 NELL'AMBITO DE «LA TOSCANA
IN BOCCA» SI SVOLGERA’ ANCHE LA PREMIAZIONE
DELL’'INIZIATIVA «RISTORANTI AL TOP>>» PROMOSSA
DA «LA NAZIONE» E CONFCOMMERCIO
S ° to ° ° to °
apor1 tipici, tanti stand e musica
LaT Inb ] I't
Alla «Cattedrale» dell ex Breda da 0ggi fino a lunedi A
, L’OSPITE
E’ ARRIVATO il giorno del gran attivo dal 2010 sul territorio di Li-
debutto per la terza edizione di vorno e specializzato nella produ- ’
«La Toscana in Boccay, la rasse- zione artigianale di birra ad alta L aSSEeSSore
gna di cucina e tradizione toscana fermentazione, che vanta ben 14 Stﬁfano CillOffO
promossa da Confcommercio, etichette. A seguire la serata sara X X
Consorzio turistico citta di Pisto- animata dall'intrattenimento mu- m prlma fﬂa

ia, in collaborazione con i ristora-
tori locali e Vetrina Toscana. Alle
16.45 gli spazi espositivi della
«Cattedrale» ex Breda di via Perti-
ni apriranno le porte ai visitatori
che per quattro giorni potranno
gustare 1 sapori tipici dell’enoga-
stronomia toscana e scoprire I’am-
pia offerta di piatti preparati dai
ristoratori pistoiesi e non solo. Al-
le 18, la diretta speciale della tra-
smissione di Tvl «Un posto a tavo-
la», dara il via ad un ricco calenda-
rio di eventi e iniziative che intrat-
terranno cittadini e turisti con
tante sorprese.

PRIMO appuntamento, alle
20.30 con la degustazione a cura
del Piccolo birrificio clandestino,

V&mrjﬂhﬁ 7

Lorenzo De Guio ed Erica Liverani, il terzo e la vincitrice di Masterchef
5, domani e domenica saranno fra gli stand de «La Toscana in bocca»

sicale degli Shabardoga a ritmo di
Rock’n’roll.

Nell’ambito di Toscana in bocca,
oggi alle 16, saranno inoltre conse-
gnati 1 premi per «Ristoranti al
top», 'iniziativa promossa da La
Nazione e Confcommercio.

DOMANI, domenica e lunedi gli
stand resteranno aperti dalle
11.30 a mezzanotte, affiancati da
numerose iniziative che vedran-
no anche la presenza di Erica e
Lorenzo della trasmissione televi-
siva Masterchef 5 nelle giornate
di domani e domenica. E possibi-
le consultare il programma de La
Toscana in Bocca sul sito www.la-
toscanainbocca.it oppure seguen-
do la pagina facebook «LLa Tosca-
na in Bocca. A Pistoia».

CI SARA anche l’assessore
regionale al turismo e alle at-
tivita produttive, Stefano
Ciuoffo (nella foto), oggi alle
17, a tagliare il nastro di «To-
scana in bocca», la rassegna
enogastronomica promossa
da Confcommercio Pistoia e
Prato insieme ai ristoratori
locali e in collaborazione con
Vetrina Toscana, nell’ambi-
to di un progetto di Regione
e Unioncamere Toscana idea-
to per promuovere ristoranti
e botteghe che valorizzano i
prodotti del territorio. Il ri-
storante dell’area espositiva
restera aperto dalle 11 alle 24
nei domani, domenica e lune-
di.
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Quattro giorni di buona cucina toscana

“La Toscanain bocca” da oggi fino al 25 aprile nella Cattedrale ex Breda: tra le novita piatti per celiaci e vegani

) PISTOIA

Quattro giorni all'insegna della
buona cucina toscana, dove i
protagonisti saranno sapori e
prodotti tipici del territorio. Da
oggi e fino a lunedi 25 aprile, la
Cattedrale di via Pertini torna a
ospitare La Toscana in bocca.
Lakermesse culinaria, giunta al-
la terza edizione, promossa da
Confcommercio Pistoia e Prato
insieme a produttori e ristorato-
rilocali, e in collaborazione con
Vetrina Toscana, il progetto di
Regione e Unioncamere Tosca-
na.

Un viaggio nei sapori regiona-
li attraverso i piatti pitt tradizio-
nali, diventato ormai appunta-
mento fisso per gli appassionati
dell'enograstronomia. Sessanta-
mila i visitatori nelle scorse due
edizioni, e una manifestazione
che torna con un calendario ric-
co di eventi. Trentacinque gli
stand di produttori e ristoratori
della provincia, e non solo. Un
ricco menu da degustare, con
una scelta fra oltre settanta piat-
ti. Dagli antipasti ai primi, dai
secondi ai dessert. Tra le novita
di questa terza edizione, anche
piatti per celiaci e vegani, e me-
nl pensati per i bambini. La for-
mula della kermesse € la stessa
delle passate edizioni, ma il ca-
lendario degli appuntamenti in
programma si arricchisce e of-
fre opportunita per diversi tar-
get di pubblico. Nella tarda mat-
tinata e nel primo pomeriggio

laboratori “Piccoli chef cresco-
no” con intrattenimento per
bambini, a cura di Wonderpark.
E nell'intero arco delle giornate
spazio a dibattiti, gare ai fornel-
li, show coking, lezioni di cuci-
na aperte a tutti, ma anche pre-
sentazione dilibri e serate all’in-
segna della musica con Shaba-
doga, Twisters e Tarabaralla.
Ospiti speciali di sabato 23 e

domenica 24, Erica Liverani e
Lorenzo De Guio di Masterchef
5, che si diletteranno nella pre-
parazione di piatti all'interno
dello stand speciale “Fuori To-
scana”. Non solo cucina, pero,
perché sabato alle 18 il dibattito
sara dedicato al 2017. Anno di
Pistoia Capitale italiana della
cultura. Un’occasione per co-
niugare arte, cultura e acco-

glienza turistica con la diffusio-
ne dei buoni sapori della cucina
tipicamente toscana, per un tu-
rismo slow e sostenibile. Come
di consueto, l'azienda Zona
Market di Sant’Agostino ¢ il for-
nitore ufficiale della manifesta-
zione, mentre ad adornare di
verde I'ambiente della Cattedra-
le saranno le piante del vivaio
Mati.

Tutto pronto per la terza edizione della Toscana in bocca (foto Gori

1l taglio del nastro per La To-
scana in bocca & questo pome-
riggio alle 16,45. A seguire, dalle
20,30 in avanti, degustazioni di
birraa cura del Piccolo Birrificio
Clandestino di Livorno, specia-
lizzato nella produzione artigia-
nale di birra ad alta fermentazio-
ne. La serata sara poi animata
dall'intrattenimento musicale
degli Shabardoga a ritmo di

rock’'n’roll. Sabato 23, domeni-
ca 24 e lunedi 25 gli stand reste-
ranno aperti dalle 11,30 a mez-
zanotte. L'ingresso € gratuito. Il
programma completo della ma-
nifestazione € consultabile su
www.latoscanainbocca.it e sul-
la pagina Facebook “La Tosca-
nainBocca. A Pistoia”.
Valentina Vettori
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IL GIORNO
| il Resto del Carlino Q"

LA NAZIONE

Il nlanc10? Va preso per la «gola»
[.a buona tavola trascina 1’economia

Pistoia, torna «La Toscana in bocca». Previste presenze da record

FIRENZE
NEL 2017 Pistoia sara capitale eu-
ropea della cultura e «La Toscana
in Boccay, quattro giorni (dal 22
al 25 aprile) ad alta qualita culina-
ria, € una delle prime tappe nel
cammino che avvicina la citta al
momento in cui si accenderanno
1 riflettori europei. L’area scelta
per questa terza edizione € ancora
una volta ‘La Cattedrale ex Bre-
da’. La rassegna, promossa da
Confcommercio Pistoia e Prato
insieme ai ristoratori locali e in
collaborazione con Vetrina Tosca-
na, il progetto di Regione e
Unioncamere Toscana ideato per
promuovere ristoranti e botteghe
che valorizzano i prodotti del ter-
ritorio, € stata presentata ieri in
Palazzo Strozzi Sacrati dall’asses-
sore al turismo Stefano Ciuoffo,
dal sindaco di Pistoia, Samuele
Bertinelli, e dal direttore Conf-
commercio Pistoia Prato e Firen-
ze, Tiziano Tempestini. Solo due
edizioni all’attivo e gia numeri in-
teressanti per lo sviluppo del set-

Quattro giorni
di alta cucina

La kermesse, promossa da
Confcommercio in
collaborazione con Vetrina
Toscana, prendera il via il 22
aprile e proseguira fino al
25. L'area scelta per la terza
edizione dell’evento é ‘La
Cattedrale ex Breda“

tore enogastronomico del territo-
rio. Prima di tutto le presenze: so-
no praticamente triplicate in due
anni passando da 20mila a 60mi-
la. Per un totale di 40mila pasti
serviti.

Gli stand presenti, e selezionati

AL LAVORO Uno degli stand all’ultima edizione della manifestazione

per la loro produzione di alta qua-
lita legata al territorio sono 35 e,
mediamente, lo scorso anno han-
no preparato circa mille portate
P'uno. Volutamente calmierato,
per sfruttare la spinta pubblicita-
ria dell’evento, il prezzo dei piatti

..

somministrati (frai 3 e gli 8 euro).
La manifestazione ha anche crea-
to oltre 150 posti di lavoro e il vo-
lume della movimentazione eco-
nomica aggregata nei 3,5 giorni
dell’evento (somministrazione e
costi dei servizi per la realizzazio-

I numeri

dell’evento

Alla seconda edizione
hanno partecipato 60mila
persone e sono stati
preparati 40mila pasti

ne dell’iniziativa al netto della ri-
caduta per i ristoranti nei periodi
successivi alla manifestazione) &
di oltre 200.000 euro. Notevole,
anche se non facilmente calcolabi-
le, I'indotto pubblicitario successi-
vo per il territorio.
La quattro giorni dedicata alle tra-
dizioni pistoiesi e toscane in gene-
rale, offrira anche un programma
denso di iniziative, vincitori di
Master Chef compresi. Attenzio-
ne particolare sara rivolta anche a
celiaci e vegani e, naturalmente,
ai piu piccoli. Oltre alle degusta-
zioni sl potranno acquistare pro-
dotti locali da produttori ed espo-
sitori che guideranno i visitatori
alla scoperta delle eccellenze della
provincia pistoiese. A tutela della
tradizione enogastronomica regio-
nale, le aziende partecipanti do-
vranno, secondo il regolamento,
somministrare  esclusivamente
piatti ispirati alla tradizione tosca-
na attraverso l'utilizzo di ingre-
dienti del territorio.

Pa.Fi.
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APPUNTAMENTO FISSO

DOPO IL SUCCESSO DELLE EDIZIONI PRECEDENTI
CON OLTRE 60MILA VISITATORI, DAL 22 AL 25 APRILE
«LATOSCANA IN BOCCA» SARA’ IN VIA PERTINI

LE NOSTRE ECCELLENZE

Ritorna «lLa Toscana in bocca»
I grandi piatti alla Cattedrale

Oltre 35 stand ed eventi per quattro giomi. Tutto il pmgmmma

SCATTA il conto alla rovescia
per «La Toscana in bocca» che,
dopo il successo degli scorsi anni,
con oltre 60mila visitatori, diven-
ta cosi appuntamento fisso per gli
amanti della buona cucina. I for-
mat si conferma quello vincente
delle precedenti edizioni con un
palinsesto ricco di eventi e novita
per tutti i target di pubblico: sono
35 gli stand di somministrazione
presenti, ciascuno dei quali realiz-
zera due ricette tipiche della cuci-
na regionale assortite fra antipa-
sti, primi, secondi e dessert. Sa-
ranno presenti nel menu anche
piatti per celiaci e vegani e non
mancheranno le pietanze dedica-
te ai bambini. L’offerta sara affian-
cata da una selezione di produtto-
ri ed espositori locali presso cui i
visitatori potranno degustare ed
acquistare 1 prodotti tipici e allo
stesso tempo conoscere alcune
delle realta della provincia che
operano per la promozione del set-
tore enogastronomico e per un’ali-
mentazione salutare.

LA MANIFESTAZIONE, pro-
mossa da Confcommercio Pistoia
e Prato insieme ai ristoratori loca-
li e in collaborazione con Vetrina
Toscana, il progetto di Regione e
Unioncamere Toscana che pro-
muove ristoranti e botteghe che

- -“‘1\-

Ty S

utilizzano 1 prodotti del territo-
rio, prosegue il percorso di valo-
rizzazione della ristorazione regio-
nale e della sua tradizione. L.a ma-
nifestazione, che si svolgera dal
22 al 25 aprile alla «Cattedrale»
dell’ex Breda, ¢ stata presentata ie-
ri a Firenze nella sede della Regio-
ne.

«Un appuntamento che si rinno-
va nel segno della tradizione e del-
la volonta di puntare, se ancora ce
ne fosse bisogno, sulla tipicita dei
prodotti del territorio, carte vin-

centi che hanno decretato il suc-
cesso delle precedenti due edizio-
ni», ha detto I’assessore regionale
al turismo, Stefano Ciuoffo. «Il no-
stro territorio conta infatti oltre
mille e 600 imprese di sommini-
strazione alimentare, che offrono
un servizio centrale non soltanto
per le sue positive ricadute econo-
miche e occupazionali, turisti-
che e commerciali, ma anche co-
me espressione viva della civilta,
delle tradizioni e della cultura dei
pistoiesi», ha aggiunto il sindaco
di Pistoia, Samuele Bertinelli.

e

Erica Liverani e Lorenzo De Guw, protagonisti di Masterchef 5,

saranno i testimonial dell’evento

Ospiti speciali della terza edizio-
ne saranno Erica Liverani e Lo-
renzo De Guio, rispettivamente
la vincitrice e il terzo classificato
di Masterchef 5, che per due gior-
ni alterneranno la preparazione
di propri piatti all’interno di un
proprio stand speciale.

«PISTOIA si appresta a divenire
Capitale della cultura 2017 e noi
ci impegneremo per essere all’al-
tezza valorizzando con questo
evento l'intera citta — sottolinea

BIGLIETTO DA VISITA
Tempestini [Confcommercio)
«Un esempio del vivere
toscano che piace all’estero»

Tiziano Tempestini, direttore
Confcommercio di Pistoia e Pra-
to—. ‘La Toscana in bocca’ potreb-
be divenire il biglietto da visita
per promuovere ovunque il vive-
re toscano e siamo pronti, se la Re-
gione fosse disponibile, a presen-
tarci anche in contesti internazio-
nali».

Proprio durante la quattro giorni
della «Cattedrale» saranno anche
premiati i vincitori dell’iniziativa
«Ristoranti al top», promossa da
La Nazione e Confcommercio.
L’appuntamento ¢ per sabato 23
alle 16.
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LL.a cucina toscana
nel piatto di Pistoia

Dal 22 al 25 aprile ricette tipiche e incontri

La cultura ¢ servita. Pistoia
dopo il successo degli scorsi
anni porta i sapori e le
tradizioni enogastronomiche
toscane a tavola, dal 22 al 25
aprile perla terza edizione de
La Toscana in bocca. Nell’area
«La Cattedrale Ex Breda»
trentacinque ristoratori
proporranno ciascuno due
ricette tipiche della cucina
regionale assortite fra
antipasti, primi, secondi e
dessert, pili piatti per celiaci e
vegani e pietanze dedicate ai
bambini. Produttori della
zona esporranno le proprie
specialitd, mentre nello
spazio eventi ci saranno
laboratori per piccoli cuochi,
sfide in cucina e dibattiti
come quello su Pistoia
Capitale della Cultura 2017 (la
kermesse € inserita nel
dossier dell'evento) e la filiera
corta. I visitatori potranno
ammirare all'opera chef e
macellai, che si esibiranno in
cooking show tra i fornelli.
Ospiti speciali sono Erica
Liverani e Lorenzo De Guio, la
vincitrice e il terzo classificato
del talent Masterchef 5: per
due giorni si alterneranno
nella preparazione di ricette
all'interno dello stand
speciale «Fuori Toscana».
Erica presentera anche il suo
libro A piccoli passi — La mia
cucina stagionale svelando
piccoli e grandi segreti per
preparare piatti da
masterchef. L'iniziativa é
promossa da Confcommercio
Pistoia e Prato insieme ai
ristoratori locali e in
collaborazione con Vetrina
Toscana. «Un appuntamento
che si rinnova nel segno della
tradizione e della volonta di
puntare, se ancora ce ne fosse
bisogno, sulla tipicita dei
prodotti del territorio», ha
dichiarato l'assessore al
Turismo della Regione
Toscana Stefano Ciuoffo. «In

Toscana si viene peri
paesaggi, per l'arte, per mille
ragioni, ma anche perché si
mangia bene e si beve

meglio». =
Ivana Zuliani Ei
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Dal 22 al 25 aprile all Ex Breda di Pistoia
Torna “La Toscana in bocca”
rassegna per riscoprire la cucina
e le tradizioni della tavola

P PISTOIA

Dal 22 al 25 aprile presso I'area espositiva “La Cattedra-
le Ex Breda” a Pistoia si terra la terza edizione de “La
Toscana in Bocca”, rassegna di cucina e tradizione to-
scana promossa da Confcommercio Pistoia e Prato in-
sieme ai ristoratori locali e con la collaborazione di Vetri-
na Toscana. Il programma pre-
vede tavole rotonde e cooking
show, oltre agli stand dei risto-
ranti ed una selezione di produt-
tori locali. Ci sara anche spazio
per parlare di Pistoia Citta della
Cultura 2017, con la cittadina
toscana protagonista anche del-
la cultura enogastronomica. La
manifestazione ¢ stata presenta-
ta ieri a Firenze nella sala stam-
pa della giunta regionale a Palazzo Strozzi Sacrati. So-
no intervenuti I'assessore alle attivita produttive, turi-
smo e commercio Stefano Ciuoflo, il sindaco di Pistoia
Samuele Bertinelli e il direttore Confcommercio Pistoia
Prato e Firenze Tiziano Tempestini.
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BILANCIO DELL’EDIZIONE 2016

Toscana in Bocca, un visitatore su tre é venuto da fuori

D PISTOIA

Un piu1 10% di presenze rispet-
to al 2015 che lancia la terza
edizione di “ToscanainBocca”
Verso un successo sempre piu
consolidato. Quarantamila i vi-
sitatori che quest’anno, dal 22
al 25 aprile, hanno riempito la
Cattedrale di via Pertini, tra-
sformata per il terzo anno con-
secutivo nel ristorante piu
grande della Toscana. Con 35
espositorilocali e un menu per
tutti i gusti con ben 70 pietan-
ze, dall’antipasto al dessert, e
piatti pensati per celiaci, vega-
ni e gusti dei pit1 piccoli, per un
totale di 38.000 piatti serviti.
Tanti i pistoiesi presenti, ma il

dato in crescita € soprattutto
quello dei visitatori da fuori
provincia, e addirittura fuori
regione. Secondo il Consorzio
turistico citta di Pistoia — che
durante la kermesse culinaria
ha svolto un sondaggio - il 30%
delle persone che hanno scelto
“Toscana in Bocca” e arrivato
da fuori provincia.

Una manifestazione che gia
per questa edizione si e fatta
pill “smart”, puntando sempre
piu sulla promozione e la co-
municazione sulsito internet e
su Facebook, in vista dell’edi-
zione 2017 che — Confcommer-
cio promette — sara “speciale”,
per 'anno di Pistoia Capitale
italiana della cultura. Non solo

buona cucina, infatti, perché —
come piu volte ribadito dagli
organizzatori — I'idea ¢ quella
di promuovere un contenitore
di eccellenze del territorio che
sappia coniugarsi con le ric-
chezze artistiche e culturali pi-
stoiesi. Un evento catalizzato-
re di diversi interessi che diven-
tivolano per il rilancio di un tu-
rismo slow e sostenibile.

«La forza di questa manife-
stazione — commenta Tiziano
Tempestini, direttore di Con-
fcommercio Pistoia Prato — ¢ il
lavoro sinergico portato avanti
da tutti gli operatori del setto-
re, in particolare i ristoratori,
che sono I'anima di “Toscana
inBocca”. E a cui va il pit1 gran-

de ringraziamento. Ma anche
la varieta di eventi collaterali
che l'iniziativa ha saputo pro-
muovere. Dai talk-show su vari
argomenti, ai cooking-show,
dai laboratori per i bambini, ai
dibattiti sul turismo enogastro-
nomico.
«I numeri di questa edizione
- conclude Tempestini— dimo-
strano che la manifestazione e
ormai un punto di riferimento
per pistoiesi e non solo. Anche
per questo, negli anni a venire,
I'impegno di tutti sara quello
di continuare a migliorare il li-
vello di qualita e promuovere
le eccellenze del nostro territo-
rio».
Valentina Vettori

Pistoia | m
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IL BILANCIO

Quarantamila visitatori
alla Toscana in bocca

D PISTOIA

Quarantamila visitatori in
quattro giorni. Sono questi i
numeri record della terza edi-
zione della Toscanain bocca.
Lakermesse culinaria, all’in-
segna dei sapori tradizionali e
della buona cucina toscana,
promossa da Confcommercio
Pistoia e Prato insieme a risto-
ratori e produttori locali, e in
collaborazione con Vetrina To-
scana, il progetto di Regione e
Unioncamere Toscana. Una
manifestazione che si riconfer-
ma eccellenza del territorio in

grado di attirare migliaia di
persone, ben oltre i confini del-
la provincia. Quarantamila i vi-
sitatori alla Cattedrale di via
Pertini — nelle due passate edi-
zioni avevano sfiorato quota
sessantamila in totale — e oltre
duemila i tagliandi consegnati
dai visitatori con il voto per de-
cretare il piatto vincitore della
manifestazione.

Al primo posto, per il terzo
anno consecutivo, il ristorante
dei fratelli Corradossi che ha
battuto la concorrenza degli al-
tri 34 stand con il suo tortino di
melanzane, calamari e gambe-

ri. Al secondo posto, il sapore
tradizionale della farinata di
cavolo nero del ristorante La lo-
canda del capitano del popolo
di Checco Bugiani e sul terzo
gradino del podio il polpo
ubriaco del ristorante Quore di
Quarrata. Mentre la gara culi-
naria con protagonista il fagio-
lo di Sorana e stata vinta dal ri-
storatore Moreno Ianda della
Locanda La bussola da Gino di
Quarrata. Una terza edizione
de La Toscana in bocca, quella
conclusasi nella serata di lune-
di 25 aprile, che si prepara gia
al 2017, anno di Pistoia capita-

Clienti a cenaad unristorante della Toscana in bocca (foto Gori)

le italiana della cultura. La ma-
nifestazione di Confcommer-
cio — come ribadito dal presi-
dente Tiziano Tempestini a
chiusura della quattro giorni
culinaria — punta sempre pil1 a
farsi promotrice di un turismo
slow e sostenibile, coniugando
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la diffusione dei buoni sapori
della cucina tipicamente tosca-
na con le ricchezze artistiche e
culturali della citta. Per un’ac-
coglienza turistica a tutto ton-
do in grado di coinvolgere sem-
pre un pubblico sempre pili va-
sto e variegato. v.v.)
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QUARANTA STAND ALLA CATTEDRALE
ANCHE PER QUEST'ANNO SARANNO 40 GLI STAND

LA NAZIONE VENERDI 26 FEBBRAIO 2016

CONFCOMMERCIO

ALLA CATTEDRALE A DISPOSIZIONE DI RISTORATORI
E PRODUTTORI CON | QUALI «TOSCANA IN BOCCA»

VUOLE SODDISFARE OGNI TIPO DI TARGET

E’ I’ora della buona cucina
Torna «Toscana 1n bocca»

Dal 22 al 25 aprile la fiera dei ristoratori pistoiesi

LA FORMULA ¢ la stessa, i risto-
ratori che hanno voglia di «metter-
si in gioco» sempre di pit. Tutto
pronto per la terza edizione di «To-
scana in boccan, la fiera della cuci-
na toscana che quest’anno sara or-
ganizzata nella cattedrale di via Per-
tini dal 22 al 25 aprile. Non manca
quasi nessuno all’appello tra i risto-
ratori che nelle passate edizioni
hanno fatto mangiare piu di 60mi-
la cittadini. Non solo, c’¢ ancora
qualche posto libero. Chi volesse
partecipare per la prima volta
all’evento puo farlo contattando
Confcommercio entro e non oltre
il 4 marzo. «Una conferma che arri-
va dai numeri - spiega Paolo Cavic-
chio del consorzio turistico, ente
che si occupa di tutta organizza-
zione —. Una prova tecnica per I’an-
no della cultura visto che anche la
cucina tradizionale pistoiese & sicu-
ramente una delle ricchezze del ter-
ritorio». «Parliamo di un menu di
circa 80 pietanze — sottolinea Mar-
co Leporatti della Confcommercio
—. Una rassegna che vede protagoni-
sti i ristoratori non solo nella realiz-
zazione dei piatti ma anche negli
eventi collaterali che verranno or-
ganizzati, dove si faranno approfon-
dimenti e veri e propri corsi».

Anche per il 2016 saranno 40 gli
stand a disposizione di ristoratori e
produttori con i quali La Toscana

in Bocca vuole soddisfare ogni tipo
di target: la volonta ¢ quella di dedi-
care uno spazio alla cucina vegeta-
riana e uno a quella per celiaci, in
modo da soddisfare le esigenze di
due tipologie di consumatori che
negli ultimi anni sono andate sem-
pre piu crescendo.

«QUEST’ANNO la manifestazio-
ne, pur restando concentrata sulle
specialita toscane, getta lo sguardo
anche al di fuori dei confini regio-
nali con alcuni momenti di Fuori
Toscana —aggiunge Leporatti — So-
no infatti previsti spazi dedicati a
piatti e prodotti provenienti da fuo-
ri regionen.

CONFERMA anche da parte dei

sostenitori dell’iniziativa. A riforni-

Alcuni degli
organizzatori e
dei ristoratori
che
parteciperan-
no all’edizione
2016 di
«Toscanain
bocca»

re i ristoratori per I’evento sara «Zo-
na market» di Sant’Agostino. Pian-
te per ’allestimento saranno forni-
te dall’azienda vivaistica Mati. Con-
tribuiranno alla riuscita anche la
Vi banca e la Camera di Commer-
cio. All’organizzazione dei tavoli
in fiera, dove i cittadini potranno
degustare le varie pietanze, ci pen-
sera come sempre «Valerio ricevi-
menti». Protagonisti anche i bambi-
ni grazie alla partecipazione dello
staff di Wonder park che non solo
organizzera momenti ludici ma de-
dichera ampi spazi a corsi di sensi-
bilizzazione sulla buona nutrizio-
ne. La «Toscana in bocca» ¢ soste-
nuta anche da acqua San Felice,
Nuova Comauto, Moka J-Enne e
Toscocell.

MM.
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Toscana in Bocca 2016 fa spazio
anche a vegetariani e celiaci

La kermesse dedicata all’enogastronomia regionale in programma dal 22 al 25 aprile alla Cattedrale
Quaranta i ristoratori che saranno ospitati dalla manifestazione. Ultime adesioni entro il 4 marzo

di valentina Vettori
D PISTOIA

La cultura culinaria torna
protagonista a “La Toscana
in Bocca”, la kermesse dedi-
cata all’enogastronomia re-
gionale, giunta alla sua terza
edizione. Dal 22 al 25 aprile
la Cattedrale ex-Breda di via
Pertini tornera a riempirsi di
stand, profumi e sapori della
cucina toscana, ospitando
40 ristoratorilocali, e non so-
lo, con un menu di oltre 80
piatti.

Tra le novita dell’edizione
2016, la scelta di dedicare
uno spazio alla cucina vege-
tariana e uno a quello per
persone affette da celiachia,
con piatti realizzati senza
glutine. Una kermesse culi-
naria che gia quest’anno, ma
soprattutto in vista del pros-
simo in cui Pistoia sara capi-
tale italiana della cultura,
punta a coniugare i buoni sa-
pori della cucina tipicamen-
te toscana con la diffusione
della cultura del cibo buono
e sano, insieme all’accoglien-
za turistica.

A sottolineare questo

un’immagine della prima edizione (2014) di Toscana in Bocca (foto Lorenzo Gori)

aspetto € Paolo Cavicchio,
presidente del Consorzio tu-
ristico Citta di Pistoia - sog-
getto organizzativo dell’even-
to, insieme a Confcommer-
cio - che rimarca la scelta del
periodo in cui si svolgera la
manifestazione, il ponte del
25 aprile. «Ciaspettiamo una

grande affluenza di visitato-
ri, ben oltre la provincia —
spiega Cavicchio — e la volon-
ta e quella di accoglierli nel
migliore dei modi, cosi che
l'intero comparto turistico
possatrarne beneficio».

E ibilanci delle scorse edi-
zioni lasciano ben sperare.

F s aiqan

e —

Oltre sessantamila i visitatori
fra il 2014 e il 2015, e per
quest’anno l'auspicio e di
raddoppiare i numeri gia re-
gistrati. Insomma, un appun-
tamento immancabile per
gli appassionati della buona
cucina. Un viaggio neisapori
toscani attraverso i piatti piu

tradizionali, ma tante anche
le rivisitazioni innovative in
cui si diletteranno i ristorato-
ri coinvolti.

E poi dibattiti, dimostra-
zioni culinarie, gare ai fornel-
li, show cooking e lezioni di
cucina aperte a tutti. Mentre
per i bambini sara allestito
uno spazio giochi a cura di
Wonderpark, insieme ad atti-
vita di intrattenimento edu-
cativo sulla corretta alimen-
tazione.

Come di consueto, sara
l'azienda Zona Market di
Sant’Agostino il fornitore uf-
ficiale della manifestazione,
mentre ad adornare di verde
I'ambiente della Cattedrale
sara Mati Piante.

Gli sponsor sono invece Vi-
Banca, Camera di Commer-
cio di Pistoia, Acqua San Feli-
ce, Nuova Comauto, Mo-
ka-Jenne e Toscocell. Con-
fcommercio ricorda infine
che ci sono ancora alcuni
stand disponibili, e che entro
il 4 marzo iristoratori interes-
sati potranno compilare la
scheda di adesione sul sito
www.confcommercio.ptpo.
it.





