
 
 

PROGRAMMA 

 

Giovedì 2 | 18.00-24.00 

 

18.00 TAGLIO DEL NASTRO 

 

20.00 MASTERCLASS GRATUITA VINI DEL TERRITORIO 

in collaborazione con AIS Delegazione Pistoia 

 

21.00 COOKING SHOW 

 

22.00 MUSICA LIVE 

 

 

Venerdì 3 | 18.00-24.00 

 

20.00 COOKING SHOW 

 

21.00 COOKING SHOW a cura di Paolo Sacchetti, pasticceria Nuovo Mondo (Prato), tre 

torte Gambero Rosso 

a favore di Fondazione Firenze Radioterapia Oncologica 

 

22.00 MUSICA LIVE 

  

 

Sabato 4 | 11.30-24.00 

 

12.00 – 15.00 LABORATORI PICCOLI CHEF a cura di Wonderpark.  

Info & prenotazioni: 342/3635620 – 0573/528705 

 

16.00 DEGUSTAZIONE GRATUITA PECORINO TOSCANO DOP 

 

17.00 COOKING SHOW a cura dello Chef Lorenzo Dani, Pepe Nero (Prato), eccellenza 

Gambero Rosso 

 

18.00 DEGUSTA IL PIATTO STELLATO 

Chef Marco Cahssai, Ristorante Atman (Lamporecchio PT)  



a favore di Fondazione Firenze Radioterapia Oncologica 

 

19.30 DEGUSTA IL PIATTO STELLATO 

Chef Silvia Baracchi, Il Falconiere (Cortona AR) 

a favore di Fondazione Firenze Radioterapia Oncologica 

 

21.00 CONTEST RISTORATORI “IL PECORINO TOSCANO DOP” 

in collaborazione con il Consorzio del Pecorino Toscano DOP 

 

22.00 MUSICA LIVE 

 

 

Domenica 5 | 11.30-24.00 

 

12.00 – 14.30 LABORATORI PICCOLI CHEF a cura di Wonderpark. 

Info & prenotazioni: 342/3635620 – 0573/528705 

 

15.30 TUSCANY NEGRONI CONTEST 

I migliori barman si sfidano per i 100 anni del Negroni con la propria rivisitazione del 

cocktail 

 

18.00 OSPITE SPECIALE 

 

21.00 DEGUSTA IL PIATTO STELLATO 

Chef Maria Probst, La Tenda Rossa (San Casciano in Val di Pesa FI) 

a favore di Fondazione Firenze Radioterapia Oncologica 

 

22.00 MUSICA LIVE 

 

 


